
 
 
 
 
 
 
 

CHECKLISTE SCHULKÜCHE FELD 

 

Benutzer   

Verantwortliche Person   

Art der Veranstaltung   

Datum   

Zeit (von – bis)   

Anzahl Teilnehmer   

   

Schulküche benutzt   mit Theorieraum            ohne Theorieraum 

 

 
Dieses Formular ist nach jeder Benützung durch Dritte auszufüllen und in der Schulküche zu deponieren. 
 
Sämtliches Verbrauchsmaterial (inkl. Gewürze, Zucker, Mehl, usw.) sowie Geschirrtücher, Putz- und Topflappen, 
Abwaschmittel, sind von den Benutzern selber mitzubringen.  
 
Die Küche muss in gereinigtem Zustand verlassen werden. Eine Reinigung am nächsten Tag ist nicht zulässig. 
 
Türe wurde geöffnet durch: …………………………………. um ……………………………… 

  
1. Geschirr, Besteck, usw. richtig eingeräumt und nachgezählt  

2. Aufgestuhlt und Boden in allen benutzten Räumen feucht gereinigt  

3. Tischordnung im Theorieraum wieder hergestellt  

4. Kochkombinationen, Herdplatten und Backöfen gereinigt (Vorsicht: Wände der Backöfen sind selbst reinigend)  

5. Chromstahl sauber gereinigt und nachpoliert  

6. Abstellflächen feucht abgerieben und nachgetrocknet  

7. Restmüll in einem Abfallsack verschlossen im Abfallcontainer vor dem Schulhaus Feld deponiert  

  (Wieder verwertbare Abfälle (Glas, Alu, usw.) sind mitzunehmen und selber zu entsorgen)  

8. Kehrichteimer mit neuem Sack versehen  

9. Abwaschmaschine ausgeräumt (Der Strom- und Wasserschalter sind auszuschalten und die Fronttüre ist  

  leicht geöffnet zu lassen)  

10. Ventilationsanlage / Lüftung ist ausgeschaltet  

11. die Lichter sind gelöscht  

12. die Fenster und Läden sind geschlossen  

 
Türe wurde abgeschlossen durch: ………………………………….  um …………………………… 

 
Bemerkungen: (fehlende, defekte Gegenstände etc.) 

____________________________________________________________________
____________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
 
Datum 
 

 

Unterschrift 
 
 
 

 


